Mise en bouche du domaine

Turban de filet de sole aux crabes, sauce cressonniére
Ou
Carpaccio de beeuf d’Aubrac, pointes d’asperges vertes croquantes et baies

roses

Marmite de la mer cuite en crolte de feuilletage sur lit de salicorne fraiche, et
coulis de langoustine
Ou
Filet de canette rotie, péches caramélisées au poivre de timut et légumes de

saison
Chevre frais en nougat sur salade de roquette

Baba légerement imbibé aux saveurs d’agrumes et vanille, fraise gariguette et

rhubarbe confite
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